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HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

Déclinaison sans viande

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

H Patisserie maison
Al [}

QJENU

Centre de loisirs Cigales et Grillons - Chevilly

Semaine du 13/04 au 19/04
= LUNDI | maRDI MERCREDI [ JEuDI | VENDREDI

Betteraves HVE
vinaigrette

Betteraves HVE
vinaigrette

Betteraves HVE
vinaigrette

Radis HVE et beurre

Radis HVE et beurre

Radis HVE et beurre

(

Salade de riz
mexicaine

Salade de riz
mexicaine

Salade de riz
mexicaine

3

Pommes de terre,
ciboulette, tomate
sauce tartare

Pommes de terre,
ciboulette, tomate
sauce tartare
Pommes de terre,
ciboulette, tomate
sauce tartare

»
»

Carottes rapées
vinaigrette

Carottes rapées
vinaigrette

Carottes rapées
vinaigrette

Pilon de poulet
NOUVELLE
AGRICULTURE au jus

Pilon de poulet
NOUVELLE
AGRICULTURE au jus

Boulettes de soja m

Pates Napolitaine de
légumes et fromage

Pates Napolitaine de
légumes et fromage

Pates Napolitaine de
|égumes et fromage

Steak haché hoeuf
nature

Steak haché boeuf
nature

Steak de soja nature

Ro6ti de porc HVE
nature

Nugget's de blé

Nugget's de blé

Filet de poisson
meuniere nature

Filet de poisson
meuniére nature

Filet de poisson
meuniére nature

PAS
Pommes rostis d'accompagnement Courgettes provengale Petits pois Pommes persillées
car PLAT COMPLET
Yaourt sucré Emmental Chanteneige Saint paulin Camembert
==
. . . . Cocktail de fruit
Kiwi Yaourt aromatisé Poire fraiche Brownie m pri Sl uits

coupelle

ﬂ Plat contenant du porc

.. Nouveauté

Ce menu pourra &lre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impéralifs de service {imposent.

Retrouvez Fensemble des menus sur @

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

code a saisir : CLCEG




Centre de loisirs Cigales et Grillons - Chevilly
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HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

Déclinaison sans viande

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

Déclinaison sans viande

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

“ Produit de saison

Céleri rémoulade

Céleri rémoulade

Céleri rémoulade

Salade de pétes
vinaigrette, mozzarella
et pesto

Salade de pétes

vinaigrette, mozzarella
et pesto

Salade de pates

vinaigrette, mozzarella

et pesto

Taboulé

Taboulé

Taboulé

CEuf dur mayonnaise

CEuf dur mayonnaise

CEuf dur mayonnaise

Julienne de légumes
mayonnaise

Julienne de légumes
mayonnaise

Julienne de légumes
mayonnaise

Poulet roti NOUVELLE
AGRICULTURE au jus

Poulet roti NOUVELLE
AGRICULTURE au jus

Pané de sarrasin

Frites au four

Saucisse knack nature

Saucisses knack
végétale
Saucisses knack
végétale

Gratin de choux fleurs
HVE

Blanguette de veau

Blanquette de veau

Boulettes de soja

Carottes a la créme

v

Paélla végétarienne
(plat complet)

Paélla végétarienne
(plat complet)

Paélla végétarienne
(plat complet)

PAS
d'accompagnement

Dos de colin MSC a
l'oseille

Dos de colin MSC a
|'oseille

Dos de colin MSC a
I'oseille

Purée de pommes de

fraise

aromatisé aux fruits

car PLAT COMPLET | s
Chanteneige Petit suisse sucré Camembert Gouda Carré président
bl
Flan nappé caramel Compote pomme Orange Hiemaesivianc Tarte aux pommes

Nouveauté
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de *

salson

n Patisserie maison
Wi,

1 Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

(LTC&EMIAM!

..k."

Retrouvez I'ensernble des menus sur

code a saisir : CLCEG

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifi¢ en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impéralifs de service limposent.




